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Das Fairment-Team bedankt sich fir
Deine Unterstltzung! Wir hoffen, Du hast genauso
viel Freude am Fermentieren wie wir und Spal3 beim %
Ausprobieren neuer Rezepte.

Bist du schon in unserer “Kombucha Deutschland”
Facebookgruppe? Dort kannst du dich mit vielen

anderen begeisterten Brauern austauschen. o0
o’ V4
Auf Deinen nachsten Einkauf in unserem Shop - . °
mochten wir Dir als Dankeschon bei uns 10% Rabatt L4 Q

auf die néchste Bestellung geben. Viele weitere,
spannende Produkte warten dort auf Dich.

Nutze beim Zahlen einfach diesen Code:
“junkombuchal0”
Uber eine ehrliche Bewertung in unserem Shop

und / oder bei Amazon freuen wir uns
als Manufaktur sehr!
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Vielen Dank und frohliches Blubbern! r I g I n a I
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pos fesert .

fur Deinen perfekten Jun-Kombucha -
Einfach und verstandlich erklart.
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. ~1-2 Teeltffel (8g) Tee e N
~3-4 Essloffel (60-80g) Honig

Jun-Teepilz inklusive seiner Flissigkeit
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Liter Jun-Kombucha gilt es, die Zutatenliste
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J anteilig x2 und x3 zu nehmen) ° °
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